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SOl ZERO nie-sodowa sol kuchenna prosz. 90

Cena: 7,96 PLN

Opis stownikowy

Dawka =

Opakowanie 90g

Postac prosz.

Producent POLSKIE WARZELNIE SOLI SP. Z 0.0.

i Substancja -
czynna

ZERO PROBLEMOW Z NADMIAREM 500U

Opis produktu

S6l ZERO nie-sodowa sél kuchenna to srodek spozywczy specjalnego przeznaczenia zywieniowego o radykalnie obnizonej zawartosci
sodu.

Stony smak niesodowej Soli ZERO tworzg naturalne mineraty magnezowe i potasowe - sktadniki Peretek solnych.

PERELKI SOLNE mérz paleozoicznych

Miliony lat temu, na terenie obecnej Europy, w ptytkich i cieptych morzach powstajg wykwity mineralne - ewaporaty. Wsroéd nich krysztaty,
zwane Peretkami Solnymi, tym wspanialsze, ze zbudowane nie ze wszechobecnego sodu, lecz z drogocennego magnezu i potasu.

To one stanowig istote Soli ZERO.

NIE-SODOWA solg kuchenng nazywamy sol, w ktérej stony smak tworzony jest przez zwigzki inne niz chlorek sodu. Cho¢ sél taka moze
zawierac niewielkie ilosci wszechobecnego sodu, nie ma to wiekszego wptywu na dzienne spozycie tego pierwiastka. Sél nie-sodowa
daje mozliwos$¢ smacznego przyrzadzania potraw o bardzo niskiej, praktycznie zerowej zawartosci sodu. Sél ZERO pozwala ograniczy¢
ilos¢ sodu w diecie, co daje korzy$¢ wszystkim pragngcym kontrolowac jego spozycie. Szczegdlnymi beneficjentami sg ci, ktoérzy majg
lub mogliby mie¢ w przysztosci problemy z nadcisnieniem tetniczym. Przy chorobach nerek, przy stosowaniu diuretykow
oszczedzajacych potas oraz w przypadku przyjmowania lekdéw opartych na naparstnicy nalezy skonsultowac sie z dietetykiem lub
lekarzem pokazujgc ponizsza informacje: Stosujgc w domu Sél ZERO zamiast soli tradycyjnej*, dieta wzbogaci sie w przyblizeniu o 1600
mg naturalnego potasu w przypadku osoby dorostej i proporcjonalnie mniej u dzieci, uwzgledniajgc ich mniejsze porcje pozywienia. Taka
ilo$¢ cennego i potasu (1600 mg) znajduje sie w 2-3 pomidorach lub ziemniakach.

Potas odgrywa waznag role w funkcjonowaniu organizmu m.in. wspomaga funkcjonowanie uktadu nerwowego, miesni i serca (przy
naturalnym zatozeniu dziennego, przecietnego spozycia tradycyjnej soli w domu przez osobe dorostg na poziomie 5 g, co odpowiada 4 g
Soli ZERO).

SMAK Soli ZERO jest intensywniejszy od tradycyjnej soli kuchennej.
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Przed zastosowaniem produktu zapoznaj sie z informacjami zamieszczonymi na opakowaniu lub ulotce.
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